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n ISTITUTO DI ISTRUZIONE SECONDARIA SUPERIORE

CIRCOLARE N. 96

AI DOCENTI IPSSEOA
Al COORDINATORI DI CLASSE IPSSEOA

1.5, "A, TORREMTE" - CASORIA :\(ISEIEL\EECSE:
\F;mbs?;ﬁg; 166 del 1871072025 AL PERSONALE ATA
Al DSGA

Al SITO

OGGETTO: Awvio esercitazioni pratiche di Enogastronomia, Prodotti Dolciari, Sala - Vendita e
Accoglienza Turistica.

Si rende noto di seguito il calendario relativo all’avvio delle esercitazioni pratiche nei laboratori di
enogastronomia e sala vendita.

Si ricorda che, come da normativa vigente, per poter svolgere attivita didattiche compresa la manipolazione
degli alimenti nei laboratori di Enogastronomia, Prodotti dolciari e Sala Vendita e obbligatorio indossare la
divisa completa e aver frequentato e conseguito I’attestato HACCP.

Tutti gli alunni che non avranno conseguito ’attestato HACCP parteciperanno alla lezione di laboratorio in
modo dimostrativo senza manipolazione degli alimenti, i docenti ITP avranno cura di registrare sul registro
elettronico e cartaceo gli alunni che parteciperanno alle attivita di laboratorio con tale modalita.

DATA CLAS ATTIVITA’ DIVISA
Sl

dal 20 ottobre 2025 3N, 41, 51 Esercitazione pratica di obbligatoria
laboratorio.

dal 03 novembre 2025 20 Esercitazione pratica di obbligatoria
laboratorio.

dal 12 gennaio 2026 mn Esercitazione pratica di obbligatoria
laboratorio.
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Ai docenti di sostegno impegnati in orario nelle attivita di laboratorio é fatto obbligo di indossare idoneo
abbigliamento, nel rispetto della procedura HACCP:
- per Sala e Vendita: camice bianco e capelli rigorosamente raccolti;

- per Enogastronomia e Prodotti Dolciari: camice bianco, cappello o cuffia per capelli.

Tali indumenti saranno di dotazione personale.

A tutto il personale scolastico non assegnato al reparto tecnico professionale e agli alunni non impegnati
nelle esercitazioni di laboratorio é fatto divieto assoluto di accesso alle aree laboratoriali.

Per la tutela, la sicurezza e la formazione dei nostri allievi, si richiama la necessita di regolare le attivita
didattiche di laboratorio in modo che alunni e personale si attengano scrupolosamente a tutte le indicazioni
presenti nel regolamento dei laboratori 1.P.S.S.E.O.A. disponibile all’ingresso delle aree laboratoriali e che

qui si allega.

Si chiede un’attenta vigilanza da parte di tutto il personale sul rispetto delle indicazioni fornite.

IL DIRIGENTE SCOLASTICO
Prof.ssa Annamaria Orso

Firma autografa sostituita a mezzo stampa
Ai sensi dell’art. 3, commaz2, del D.Lgs. n.39/93
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